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Kallaren full av sylta

e,

Karl-Axel och Eva 6 och 4 ar, stiller sig
; "Det ar roli-

Det skall bojas 1 tid... tycker mammia.
lydigt att rulla kottbullar men ger varann en blick av samférstdnd
6C-foto

gare att hjdlpa pappa kora traktorn’!
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‘Den stora julslakten

dr inget latmansgora

"Nir man i'alla fall skall ha en
gris, s4 varfér inte ha samma,”

sade gumman. Grisen ir ett rart

husdjur, det ar synd att slakta
(lzake
Pa Sng i Sturefors har man
inga s&dana skrupler, dir hade
man slakt hiromdagen. Men si
finns det ocksd 18 grisar i ladu-
glrden, s& man hinner aldrig fis-
ta sig allt for djupt vid dem. Och
det &r visst och sant att de 18 in-
te dr desamma ir fran ar.

Slakten &dr den arbetsammaste
julférberedelsen f6r en husmor,
trots att man numera inte med

sansen ur grishuvudet geh kalven.
Man skickar in djuren ena dagen
till - slakteriet och far tillbaka

genom decemberdisig dag  och
svart natt medan assistenten sur-
rar nistan dygnet runt. Kotletter
och blodpuddingar puttrar i spi-
sen. Korv av olika sorter ringlar
i meter efter meter frin assisten-
ten ner pa fat och i burkar, knyts
om och klipps av. Kottbullar tril-
las och steks, syltorna gors i ord-

ning, <
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Huvudpersonen 's‘}iilv, den praktiga julgrisen, aktad och hedrad
av alla. Men det dr inget latmansgdra att forvandla honom till
sylta, korv och' pastej. Har befinner han sig dnnu i hogonsklig

vilméga 1 Skogs ladugird
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egen  handkraft behéver klubba '

kropparna dagen didrpd.* Och se-,
dan far lysréren i koéket brinna’

Mitt upp i alit detta stdk stir
fru Maj Jonsson, husmor pa Skog.
Lugn och sdker, utan minsta spar
ay jakt ser hon till att allt gar
som det skall samtidigt som hon
gor det mesta sjdlv, just en sidan
husmoderlig arbetsledare, som be-
hévs pd varje stor gdrd. Men hon
har god hjidlp, det maste man ha
till en julslakt. Svdrmor, fru Mir-
ta Jonsson, som bor i granngar
den, hugger i dir det behdvs, svir-
far vaktar barnen och froken Bir-
ry Svensson, som #r hembitrdde |
pa Skog, passar spisen och skgter
det dagliga rutinarbetet. Det &r
hon, sem fir gd med ned i killa-
ren och visa resultatet av merga-
nens arbete: stekar, kotletter, tva
stora blodpuddingar, skinka, gris-
fotter oeh 5 meter brickkory.

Under tiden har fru Maj Skog
just knutit om den sista av flisk-
korvarna, vars sammanlagda
lingd blir hela 8 meter. Och si
blir det grynkorvens och lungkor-
vens tur.

Lungkorven ridknades férr som
en riktig vardagskorv, men som
den nu blandas till, med 16k och
kryddor och mycket annat gott,
blir den en delikat festmat, for-
klarar fru Jonsson senior. Hon
minns frdn “forr i tiden” att man
till julforberedelserna i hennes
hem ocks& rdknade julbrygden av
harligt skummande 6l. Malten
skulle: std och dra ldnge i stora
fat, innan man kunde sdtta i ging
brygden. Men lita pd att resulta-
tet blev forndmligt, i fru Jonssons




fordldrahem kunde man konsten,

ty farfar i huset var gistgivare
i Bankekind.
- Under tiden fru Jonsson berat-
tar, har hon matat fram béade
fidskkorv. och Ilungkorv. Faten
med de fardiga korvarna stills
kvickt undan och fram pa arbets-
bordet kommer kottbullssmeten.
Och nu ramlar barnen in, Hva 4
ir och Karl-Axel 6. Trilla kottbul-
lar kan de, dven om det inte &r
lika roligt som att baka peppar-
kakor och stopa julljus. Karl-Axel
rullar allvarligt och metodiskt och
hans kttbullar blir stora och run-
da. BEva hinner inte rulla mer in
en bulle pd en kvart, hon méste
skrafta &t Karl-Axel och at mam-
ma och farmor och flaternas vita
rosetter dansar runt hennes kin-
der, som #r lika trinda som Karl-
Axels kottbullar.. Men Eva har
tagen inne. N&r hon blir ndgra
ar dldre kommer hon att vara en
lika skicklig husmor som sin
mamma och farmor, det &r inte
tu tal om den saken. Jultraditio-
nerna léper ingen fara' att van-
slaktas. >

Till girdens traditioner hor na-
turligtvis ocksd hemlagad lever-
pastej, prinskorv, pressylta och
kalvsylta. Till fram emot 10—11
pd kvillen berdknar fru Maj att
hon far hilla pa for att hinna med
allt. En julslakt ar inget latmans-
gora,

Men undan gir det och det blir
ordentligt gjort, med ingredienser
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och krvddor efter gamla fina, be-
priovade recept. Ingen skall behd-
va hungra i Skog over jul. Killa-
ren ‘dr s full av ldckerheter att
de mAitte rdcka &nda till pask,
dven om det blir storkalas i gars
den. Och att resultatet av jul-
slaktbestyren = smakar bra, det
kan hon intyga, som fick smaka
den delikata lungkorven... :

Amadea

En stor del av arbetsbordan far
ocksd hembitradet froken Birry
Svensson pa sina axlar. Har vi-
sar hon litet av dagens resultat:
lingst bort julskinkan och sd
blodpuddingar, kotletter, stekar
och brickkorv oC-foto




